MEZELER

Mevsimin Taze Meze Cesitleri ve Yesillikleri

* * Herhangi bir gidaya karsi alerjiniz var ise, ltitfen yemek siparis etmeden dnce bizi bilgilendiriniz.

CORBALAR

KOZ DOMATES CORBASI $ 0 @ P O D

Domates, sogan, havug, kereviz, sarimsak ve kitir ekmek ile

NARENCIYELi DENiZ URUNLERi CORBASI W o> @ O R4

Ahtapot, karides, levrek, sogan, sarimsak, havug, zencefil ve kisnis ile

ARA SICAKLAR

KALAMAR TAVA %0 QW

Toz maydanoz, peri peri sos ve tartar sos ile

KARIDES CIZLATMA W @ O

Sarimsak, toz biber ve tereyagi kopugu ile

AHTAPOT IZGARA o> @ PO

Sari mercimek favasi, gin kurusu domates, karamelize sogan ve findik turp ile

YABAN MANTARLI RAVIOLI O 0 & @ 3D

Kestane mantari, kanlica mantari, sogan, sarimsak ve sampanya sos ile

TEMPURA SEBZELER Q@ =0

Havug, kabak, fasulye, yogurt sos ile

DENiZDEN CITIR LOKMALAR > $ e M O bk

Levrek, cipura, mezgit, sogan, sarimsak, tarhun, zencefil, kisnis, roka ve turung sos ile



SALATA SECKIMIZ

REZENELiI ROKA SALATASI o W &1

Taze meyveler ve vinegret sos ve Kaman cevizi ile

BAHAR SALATASI ©® < 30

Pembe domates, kirmizi sogan, sivri biber, maydanoz ve soguk sikim zeytinyagi ile

TOROS SALATASI O G K 30

Koz patlican, kéz biber, nane, maydanoz, roka, feslegen ve yesil sogan ile

ANA YEMEKLER

DENIZ LEVREGI FILETOSU IZGARA < (Y @

Finike portakalli kereviz puresi, fondan patates, sarimsak, cibes izgara, kuzu kulagi kopugu ile

KISNISLI KARIDES SIS IZGARA WY SO D F

Tere pestolu linguini makarna ve karides bisque sosu ile

BALIK EKSILEMESi o> O @& 0

Levrek, kuru sogan, havug, patates, sarimsak, mantar, limon ve tereyagi ile

SOMON IZGARA o [ 8 O

Tarla incileri havug, kabak, patates, pancar ve narenciye ipegi sos ile

LAGOS FIRIN o> O @ 0

Sebze siyirtmalari havug, taze fasulye, kirmizi sogan, kestane mantari ile sotelenmis taze ispanak, limon ve parmesan sos ile

DENiZ MAHSULLERi SPAGETTI $ 0 8 O

Kum midyesi, kalamar, karides, ic midye, krem sos ve parmesan peyniri ile

KARNABAHAR STEAK s O &) 0

Borulce, humus ve altin susamli tahin sosu ile

PATLICAN CiVE @) Y

Domates, pazi ve pirinc ile



TATLI MENUSU

TAHINLI VE BEYAZ CiKOLATALI SUFLE EDe > &
El yapimi Antep fistikli dondurma ile

EKMEK KADAYIFI EH 8 @S
Kaymak ile

LOTUS BiSKUViLi KUP 08 b D
Susam krokant ve orman meyveleriyle

LIMONLU MERENG TART 08 e
Finike portakal sosuyla

MEVSIM MEYVE SALATASI $ 08
El yapimi Dondurma

EL YAPIMI DONDURMA UCLUSU E0Q e
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Eger herhangi bir gidaya karsi alerjiniz, intoleransiniz ya da hassasiyetiniz var ise, |itfen yemek siparis etmeden 6nce bizi bilgilendiriniz.



