
A’LA CARTE VEGAN MENÜ

CHEF’S SPECIAL VEGAN TABLE TREATS / 
VEGANE SPEZIALITÄTEN DES KÜCHENCHEFS FÜR DEN TISCH

STARTERS / VORSPEİSEN

Sweet Potato Chips / Süßkartoffelchips
Served with mango chili salsa

Serviert mit Mango Chili Salsa

Edamame & Lime Dip / Edamame Limetten Dip

Mini Tomato & Basil Bruschetta / Bruschetta mit Kirschtomaten und Basilikum

Cucumber & Avocado Nori Sushi / Nori Sushi mit Gurke und Avocado

Avocado Tartar / Avocado Tatar
Avocado tartar prepared with lime and ginger, coriander salsa, and quinoa crackers

Avocado Tatar mit Limette und Ingwer, Koriander Salsa und Quinoa Crackern

Chestnut mushroom carpaccio / Kastanienpilz-Carpaccio
Thinly sliced chestnut mushroom, olive oil and lemon sauce, roasted pine nuts, basil oil

Dünn geschnittener Kastanienpilz, Olivenöl und Zitronensauce, geröstete Pinienkerne, Basilikumöl

Vegan Caprese / Vegane Caprese
Seasonal tomatoes, vegan mozzarella, fresh basil, and balsamic glaze

Saisonale Tomaten, vegane Mozzarella, frisches Basilikum und Balsamico Glasur



Chilled Vegetable Soup / Kalte Gemüsesuppe
Tomato, cucumber, red pepper, with a hint of lime

Tomaten, Gurken, rote Paprika, mit Limettenaroma

HOT STARTERS / WARME VORSPEİSEN

Chickpea Falafel & Tahini Sauce / Kichererbsen Falafel mit Tahini Sauce
Served with sourdough bread, fresh parsley, and lemon

Serviert mit Sauerteigbrot, frischer Petersilie und Zitrone

Quinoa & Basil Risotto / Quinoa Basilikum Risotto
Olive oil and basil oil

Olivenöl und Basilikumöl

Vegetable Gyoza Platter / Gemischte Gemüse Gyoza Platte
Classic vegetable gyoza (cabbage, carrot, mushrooms), spiced tofu, herb roasted potatoes, and miso glaze

Klassische Gemüse Gyoza (Kohl, Karotten, Pilze), gewürzter Tofu, Kartoffeln mit frischen Kräutern und Miso Glasur

Vegan Vegetable Tempura / Vegane Gemüse Tempura
Served with sweet chili sauce

Serviert mit süß scharfer Chilisauce

Green Lentil Purée / Grüne Linsen Püree
Grilled artichoke heart, green lentil purée, olive oil, and microgreens

Gegrilltes Artischockenherz, grünes Linsenpüree, Olivenöl und Microgreens

Vegan Ramen / Veganer Ramen
Vegetable broth with tofu cubes
Gemüsebrühe mit Tofuwürfeln



MAIN COURSES / HAUPTGERICHTE

Spiced Lentil Köfte / Würzige Linsen Köfte
Served with quinoa pilaf and grilled mini vegetables

Serviert mit Quinoa Pilaw und gegrilltem Mini Gemüse

Seasonal Mushroom Wellington / Wellington von saisonalen Pilzen
Served with vegan hollandaise sauce, pea purée, and baby carrots

Serviert mit veganer Sauce Hollandaise, Erbsenpüree und Babykarotten

Grilled Vegetable Enchilada / Gegrillte Gemüse Enchilada
Grilled vegetables wrapped in a corn tortilla with green lentils and beans, served with

avocado cream and spicy chipotle sauce
Gegrilltes Gemüse in einer Maistortilla mit grünen Linsen und Bohnen, serviert mit

Avocadocreme und scharfer Chipotle Sauce

SALADS  / SALATE

Tofu & Wakame Seaweed Salad / Tofu  & Wakame Algen Salat
Diced tofu, wakame seaweed, carrot, fresh ginger, lemon dressing, and toasted sesame seeds

Gewürfelter Tofu, Wakame Algen, Karotten, frischer Ingwer, Zitronendressing und gerösteter Sesam

Classic Garden Salad / Klassischer Gartensalat
Rocket leaves, baby spinach, mixed lettuce leaves, fresh mint, purslane, served with olive oil and lemon dressing

Rucola, Babyspinat, gemischte Blattsalate, frische Minze, Portulak, serviert mit Olivenöl Zitronen Dressing

Mediterranean Chickpea Salad / Mediterraner Kichererbsensalat
Mediterranean greens, chickpeas, roasted red pepper, cucumber, and lemon tahini dressing

Mediterrane Blattsalate, Kichererbsen, geröstete rote Paprika, Gurke und Zitronen Tahini Dressing

Quinoa & Avocado Bowl / Quinoa Avocado Bowl
Quinoa, avocado, Mexican beans, corn, red pepper, and lime coriander dressing

Quinoa, Avocado, mexikanische Bohnen, Mais, rote Paprika und Limetten Koriander Dressing



Blackberry & Lemon Sorbet / Brombeer Zitronen Sorbet
Garnished with fresh mint leaves
Serviert mit frischen Minzblättern

Chia & Almond Parfait / Chia Mandel Parfait
Served with fresh blueberries

Serviert mit frischen Heidelbeeren

Glüten
Gluten

Acı
Hot Spicy

Vejetaryen
Vegetarian

Sert Kabuklu
Meyveler

Nuts

Susam ve Ürünleri
Sesame

Hardal

Mustard

DESSERTS / NACHSPEISEN

Lemon & Lavender Panna Cotta / Zitronen Lavendel Panna Cotta
Served with coconut cream
Serviert mit Kokoscreme

Pumpkin Dessert with Tahini Caramel/ Kürbisdessert mit Tahini Karamell
Served with crispy vegan crumble

Serviert mit knusprigem veganem Crumble

Oven Baked Artichoke in Olive Oil / Im Ofen gebackene Artischocke in Olivenöl
Artichoke hearts filled with sautéed vegetables, quinoa, almonds, rice, and grilled artichoke base

Artischockenherzen, gefüllt mit sautiertem Gemüse, Quinoa, Mandeln, Reis und gegrilltem Artischockenboden

Classic Warm Hummus / Classic Warm Hummus
Served with crispy chickpeas, pickled cucumber, cherry tomatoes, parsley, and olive oil

Serviert mit knusprigen Kichererbsen, eingelegter Gurke, Kirschtomaten, Petersilie und Olivenö

Vegan Schnitzel / Veganer Schnitzel
Served with mustard potatoes, lemon, and seasonal salad.
Serviert mit Senfkartoffeln, Zitrone und saisonalem Salat

Vegan Steak Sauté Bowl / Veganer Steak Sauté Bowl
Shallots, basmati rice, mushrooms, garlic, and peppers

Schalotten, Basmati Reis, Pilze, Knoblauch und Paprika


