
B A Ş L A N G I Ç L A R / З А К У С К И

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O  /  К а р п а ч ч о  и з  г о в я д и н ы
İnce dilimlenmiş dana eti, roka yaprakları, olgunlaştırılmış peynir, erken hasat zeytinyağı.

Тонко нарезанная говядина, листья рукколы, выдержанный сыр и оливковое масло раннего сбора. 

B U R R A T I N A  /  Б у р р а т и н а
Burrata peyniri, renkli kiraz domates, taze fesleğen, domatesli citronette sos.

Сыр буррата, разноцветные помидоры черри, свежий базилик, томатный соус винегрет (цитронет)

S O M O N  G R A V L A X S  /  Г р а в л а к с  и з  л о с о с я
Turunç ve bergamot ile marine edilmiş somon, roka, kraker, çam fıstığı, mini domates, ballı hardal sos, ekşi krema.

Лосось, маринованный с горьким апельсином и бергамотом, подаётся с рукколой, крекерами,
кедровыми орехами, мини помидорами, медово горчичным соусом и сметаной

C A R C I O F O  C R U D O  /  К а р ч и о ф о  к р у д о
İnce dilimlenmiş çiğ enginar, enginar suyu, ekşi elma, zeytinyağı, fesleğen filizi, olgunlaştırılmış peynir, deniz tuzu.

Тонко нарезанный сырой артишок, сок артишока, кисло зелёное яблоко, оливковое масло,
ростки базилика, выдержанный сыр и морская соль

Ç O R B A / С У П  

Z U P P A  D I  M A R E  /  С у п  и з  м о р е п р о д у к т о в  ( Z u p p a  d i  M a r e )
Levrek, somon, ahtapot, kalamar, karides ile hazırlanmış deniz mahsulleri çorbası.

Суп из морепродуктов с сибасом, лососем, осьминогом, кальмарами и креветками

Z U P P A  D I  F U N G H I  /  С у п  и з  г р и б о в  ( Z u p p a  d i  F u n g h i )
Karışık yaban mantarları İtalyan çorbası, fesleğen püresi, bruscetta eşliğinde.

Итальянский суп из смеси лесных грибов, подаётся с пюре из базилика и брускеттой

S A L A T A L A R / С А Л А Т Ы  

I N S A L A T A  C O N  P O L L O  E  G U I N O A  /  С а л а т  с  к у р и ц е й  и  к и н о а
Poşe tavuk, kinoa, renkli kiraz domatesler, mevsim yeşillikleri, limonlu pesto sos.

Пашированная курица, киноа, разноцветные помидоры черри, сезонная зелень, лимонный соус песто

I N S A L A T A  L A T T U G A  E  V I T E L L O  B A C O N  /  С а л а т  с  а й с б е р г о м  и  г о в я ж ь и м  б е к о н о м
Iceberg marul yaprakları, közlenmiş biber parçaları, kızarmış dana bacon dilimleri,

kalamata zeytin, yaprak permasan peyniri, kırmızı şarap sirkesi sosu.
Листья салата айсберг, запечённый перец, хрустящие ломтики говяжьего бекона, оливки каламата,

стружка пармезана, с заправкой из красного винного уксуса

I N S A L A T A  D I  R U K O L A  /  С а л а т  с  р у к к о л о й
Domates carpaccio üzerinde taze roka yaprakları, kavrulmuş fıstık,

zeytinyağlı limon sosu, parmesan peyniri rendesi.
Листья свежей рукколы на карпаччо из томатов, жареный арахис,

лимонно оливковая заправка и тёртый сыр пармезан



M A K A R N A / П А С Т А

S P A G E T T I  A L  P O M O D O R O  /  С п а г е т т и  а л ь  п о м о д о р о

G e l e n e k s e l  İ t a l y a n  M a k a r n a l a r ı  /  Т р а д и ц и о н н а я  и т а л ь я н с к а я  п а с т а

Ev yapımı spagetti domates sos, taze fesleğen ve kiraz domates.
Домашние спагетти с томатным соусом, свежим базиликом и помидорами черри

F U S I L L I  A L L A  S A L S A  B O L O G N E S E  /  Ф у з и л л и  с  с о у с о м  б о л о н ь е з е
Ev yapımı fusilli, ragu sos.

Домашняя паста фузилли с соусом рагу болоньезе

L I N G U I N E  A L  P E S T O  /  Л и н г в и н и  с  п е с т о
Ev yapımı linguine makarna, fesleğenli pesto sos, krema, ıspanak yaprakları.

Домашняя паста лингвини с соусом песто из базилика, сливками и листьями шпината

T A G L I A T E L L E  F R U T T I  D I  M A R E  /  Т а л ь я т е л л е  с  м о р е п р о д у к т а м и
Ev yapımı fettuccine makarna, kalamar, karides, kum midyesi, kara midye, domates sos,

renkli kiraz domatesler, sarımsak ve maydanoz.
Домашняя паста феттуччине с кальмарами, креветками, венерками, мидиями,
томатным соусом, разноцветными помидорами черри, чесноком и петрушкой

R A V I O L I  A I  F U N G H I  D I  B O S C O  /  Р а в и о л и  с  л е с н ы м и  г р и б а м и
Orman mantarıyla doldurulmuş ev yapımı ravioli, mantar suyu, adaçayı tereyağı, parmesan peynir sos.

Домашние равиоли с начинкой из лесных грибов, подаются с грибным соусом,
сливочным маслом с шалфеем и соусом из сыра пармезан

G N O C C H I  A L  P A R M I G I A N O  /  Н ь о к к и  с  п а р м е з а н о м
Ev yapımı gnocchi, parmesan kreması ve ilkbaharın ilk sebzesi taze bezelye.

Домашние ньокки с кремом из пармезана и свежим весенним зелёным горошком

A R A  S I C A K L A R  / Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И  

C A N N E L O N I  I L  F O R M A G G I O  E  S P I N A C H I  /  К а н н е л л о н и  с  с ы р о м  и  ш п и н а т о м
Ispanaklı ve lor peynirli cannaloni, fesleğenli domates sos.

Каннеллони с начинкой из шпината и рикотты, подаются с томатным соусом с базиликом

C A L A M A R I  F R I T T I  /  К а л ь м а р ы  ф р и т т и
İrmik unu ile kızartılmış kalamar, sarımsaklı mayonez, limon, karışık yeşillikler.

Кальмары, обжаренные в манной панировке, подаются с чесночным майонезом, лимоном и миксом зелени

S P I E D I N O  D I  G A M B E R E T T I  /  Ш а ш л ы ч о к  и з  к р е в е т о к
Jumbo karides, mevsim yeşillikleri, hardal tohumu, taze baharatlar, kırmızı soğan turşusu ve tarhun otu sos.

Шашлычок из крупных креветок с сезонной зеленью, семенами горчицы,
свежими травами, маринованным красным луком и соусом из тархуна



R I Z O T T O  A L A  F U N G I  /  Р и з о т т о  с  г р и б а м и
Mantar, rizotto pirinci, parmesan peyniri, taze fesleğen ve tereyağı eşliğinde.
Ризотто с грибами, сыром пармезан, свежим базиликом и сливочным маслом

P İZ Z A /  П и ц ц а  

M A R G H E R I T A  O R I G I N A L E  /  М а р г а р и т а  о р и г и н а л ь н а я t
Ev yapımı pizza peyniri, domates sos, taze fesleğen.

Домашний сыр для пиццы, томатный соус и свежий базилик

P I Z Z A  M E D I T E R R A N E A  /  П и ц ц а  « С р е д и з е м н о м о р с к а я »
Ev yapımı pizza, domates sos, siyah zeytin, kekik, sarımsak ve taze fesleğen.

Домашняя пицца с томатным соусом, чёрными оливками, орегано, чесноком и свежим базиликом

P I Z Z A  F U N G H I  /  П и ц ц а  с  г р и б а м и
Ev yapımı mozarella, domates sos, kestane mantarları, taze fesleğen.

Домашняя моцарелла, томатный соус, каштановые грибы и свежий базилик

P I Z Z A  T O N N O  A L L A  P U T T A N E S C A  /  П и ц ц а  с  т у н ц о м  п о  п у т т а н е с к а
Ev yapımı mozarella, domates sos, siyah zeytin, kapari, kırmızı soğan, ton balığı, acı biber, kiraz domates, roka.

Домашняя моцарелла, томатный соус, чёрные оливки, каперсы, красный лук,
тунец, острый перец, помидоры черри и руккола

F Ü M E  P I Z Z A  /  П и ц ц а  с  к о п ч ё н ы м  м я с о м
Füme et, ev yapımı mozarella, domates sos, roka, taze fesleğen, sızma zeytinyağı ve parmesan peyniri.

Копчёное мясо, домашняя моцарелла, томатный соус, руккола, свежий базилик,
оливковое масло extra virgin и сыр пармезан

P I Z Z A  D I  M A R E  /  П и ц ц а  с  м о р е п р о д у к т а м и
Mozarella, domates sos, kara midye, jumbo karides, kalamar, kum midyesi, levrek,

ahtapot, sızma zeytinyağı, roka, taze fesleğen, parmesan peyniri.
Моцарелла, томатный соус, чёрные мидии, креветки джамбо, кальмары, венерки, сибас, осьминог,

оливковое масло extra virgin, руккола, свежий базилик и сыр пармезан

A N A  Y E M E K /  О с н о в н ы е  б л ю д а  

B R A S A T O  A L  B A R O L O  /  Б р а з а т о  а л ь  Б а р о л о
Ağır ateşte pişirilmiş dana yanağı; rezene, yumuşak polenta ve kereviz kreması, maydanoz yaprakları.

Томлёная говяжья щека, подаётся с фенхелем, нежной полентой, кремом из сельдерея и листьями петрушки

F I L L E T T O  A L  R O Z M A R I N O  /  F i l l e t t o  A l  R o z m a r i n o  ( Ф и л е  Р о з м а р и н о )
Madagaskar biber soslu dana bonfile ratatouille sebzeler eşliğinde.

Стейк из филе телятины с соусом из мадагаскарского перца и овощами Рататуй 

C O T O L E T T A  A L L A  M I L A N E S E  /  К о т о л е т т а  п о  м и л а н с к и
Ev yapımı grissinili pane kaplı dana, rezeneli roka salatası, parmesan, tereyağı, kremalı buğulanmış patates.

Телятина в панировке из домашних гриссини, подаётся с салатом из рукколы и фенхеля,
пармезаном и сливочным маслом, в сопровождении кремового тушёного картофеля



T A G L I A T A  D I  A G N E L L O  A L L A  G R I G L I A  /  Т а л ь я т а  и з  я г н ё н к а  н а  г р и л е
Izgara kuzu dilimleri, salsa verde, enginar, taze bakla sote, bezelye püresi.

Ломтики ягнёнка на гриле, подаются с соусом сальса верде, соте из
артишоков и свежих бобов, а также гороховым пюре

P O L L O  A L  R O S M A R I N O  I N  P A D E L L A  /  К у р и ц а  с  р о з м а р и н о м  н а  с к о в о р о д е
Biberiyeli piliç tava, patates fondü, turp otu sote, tereyağlı limon, otlu krem sos ve limon kabuğu rendesi

Курица, обжаренная с розмарином, подаётся с картофельным фондю, соте из зелени,
сливочно лимонным соусом с лемонграссом и цедрой лимона

F I L E T T O  D I  O R A T A  A L  F O R N O  /  Ф и л е  д о р а д ы ,  з а п е ч ё н н о е  в  д у х о в к е
Fırında pişirilmiş çipura fileto, Akdeniz otları, kalamata zeytin, kiraz domates, adaçayı aromalı zeytinyağı.

Филе дорады, запечённое с средиземноморскими травами, оливками каламата,
помидорами черри и оливковым маслом с ароматом шалфея

S A L M O N E  A L L A  G R I G L I A  /  Л о с о с ь  н а  г р и л е
Izgara somon, körpe ıspanak sote, mevsim sebzeleri, maydanoz pesto, tarhun otlu köz kırmızı biber püresi.

Лосось на гриле, подаётся с соте из молодого шпината, сезонными овощами с песто
из петрушки и пюре из запечённого красного перца с эстрагоном

L A  P A T A T A  C R O C C A N T E  /  Х р у с т я щ и й  к а р т о ф е л ь
Taze kızarmış bütün Afyon patatesi, balzamik sirkeli ketçap, trüflü mayonez.

Свежеприготовленный целый картофель из Афьона, подаётся с кетчупом с
бальзамическим уксусом и трюфельным майонезом

T A T L I /  Д е с е р т ы  

T İR A M İS U  /  Т и р а м и с у
Espresso kahve, mascarpone, savoiardi, martini sos.

Эспрессо, маскарпоне, печенье савоярди, соус мартини

T O R T A  A L L  L I M O N E  /  Л и м о н н ы й  т а р т
Limon parçaları ve badem ile hazırlanmış limonlu turta, vanilya sos.

Лимонный тарт с кусочками лимона и миндалём, подаётся с ванильным соусом

P A N N A  C O T T A  A L L ’  A R A N C I O  /  П а н н а  к о т т а  с  а п е л ь с и н о м
Frambuaz aromalı panna cotta, sable breton ve karışık meyve sos.

Панна котта с ароматом малины, подаётся с бретонским сабле и соусом из смешанных фруктов

Sert Kabuklu 
Meyveler

ve Ürünleri
Nuts

Schalenfrüchte
Орехи

Susam ve Ürünleri
Sesame 
Sesam 

Кунжут

Gluten içerir
Contains Gluten
Enthält Gluten

Содержит глютен

Kabuklular içerir
Contains Crustaceans

Enthält Krebse
Содержит ракообразные

Süt ve Süt ürünleri içerir
Contains Milk
Enthält Milch

Содержит молоко

Balık içerir
Contains Fish
Enthält Fisch

Содержит рыбу

Yumurta içerir
Contains Egg

Enthält Ei
Содержит яйца

Alkol içerir
Contains Alcohol 
Enthält Alkohol 

Содержит алкоголь

Kereviz
Contains Celery
Enthält Sellerie

Содержит сельдерей

Vejetaryen
Vegetarian 
Vegetarisch 

Вегетарианское

Acı içerir
Contains Hot

Scharfe Gewürze
Содержит острое

Soya
Contains Soya
Enthält Soja

Содержит сою


