
b
Soy

c
Crustacean

f
Fish

g
Gluten

h
Celery

j
Milk

k
Molluscs

m
Mustard

n
Nuts

p
Peanuts

s
Sesame 4 5 8 9 d o q ra
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Soja Krustase Fische Gluten Sellerie Milch Weichtiere Senf Nüsse Erdnüsse SesamSchwefeldioxid Und Sulfit Vegetarisch Vegane Gewürzig Extra Würzig Knoblauch Zwiebel Alkohol Schweinefleisch Laktosefrei

Lactose FreeEgg
Ei

e

If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, Please speak to your server about ingredients in our dishes before you order your meal.

ROOM SERVICE MENU

SOUP
Soup of the Day

SALADS
SHEPHERD’S SALAD  5
Tomato, Cucumber, Pepper, Parsley with Olive Oil 
and Lemon Dressing 

GRAIN SALAD WITH ARUGULA  5
Walnuts, Quinoa, Chickpeas, Black-Eyed Peas, Mung Beans 
Seasonal Fruits, Cherry Tomatoes and Olive Oil-Lemon Dressing

SANDWICHES & TOAST
ROAST BEEF SANDWICH  m g e j d h o
Iceberg Lettuce, Arugula, Caramelized Onions 
Mustard-Mayonnaise Sauce, Served with French Fries

AVOCADO OPEN SANDWICH  g j e 4
Sourdough Bread, Grilled Carrot-Zucchini-Mushroom
Cheese Sauce, Poached Egg and Mediterranean Greens 

GRILLED CHICKEN WRAP  g e j d o
Sautéed Carrots, Zucchini, Peppers, Cajun Seasoning
Green Onions, Lettuce, Served with French Fries

CLASSIC TOAST  g j 
Cheddar Cheese, Beef Ham, Served with French Fries

OMLET / EGGS

Build Your Own Omelet  

PLAIN / MIXED  e 
Mushrooms, Onions, Tomatoes, Peppers, Kashar Cheese, Ham

BREAKFAST PLATE (Served between 11:00–12:30)  j g 
Beef Salami, Beef Ham, Smoked Turkey, Honey, Clotted 
Cream, Sour Cherry Jam, Green Olives, Black Olives
Ezine Cheese, Herbed Cheese, Kashar Cheese, Tomatoes 
Cucumbers, Arugula, Parsley

BURGERS
HAMBURGER & CHEESEBURGER  g j e 
Lettuce, Tomato, Onion, Pickles, Cocktail Sauce and French Fries

BBQ CHICKEN BURGER  g e j h 
Lettuce, Tomato, Onion, Pickled Cucumber, Cheddar Cheese 
Bbq Sauce, Served with French Fries

PASTA & NOODLES
CREAMY MUSHROOM FETTUCCINE  g j e d 4
with Parmesan Cheese

PENNE BOLOGNESE   g j e h d o
with Parmesan Cheese

VEGETABLE THAI-STYLE NOODLES b o g e k s
Carrots, Peppers, Onions, Garlic, Ginger, Green Onions, White 
Cabbage, Soy Sprouts, Mushrooms, Sesame and Soy Sauce

MAIN COURSES
BAKED SALMON FILLET  f o g e j d  
Baked Potatoes, Grilled Carrot-Zucchini, Brussels Sprouts 
and Aioli Sauce 

GRILLED CHICKEN THIGH  o d  g b j q
Baked Potatoes, Sautéed Spinach with Mushrooms and 
Gravy (Meat Sauce)  
 
BEEF WOK WITH OYSTER SAUCE b o g e  k s
Sliced Vegetables (Carrot, Onion, Pepper), Coriander
Green Onions, Served with Basmati Rice 

DESSERTS
TRES LECHES  g j e f p 4
with Caramel Sauce

MOIST CHOCOLATE CAKE  g j e f p 4
with Fresh Strawberries

OVEN-BAKED RICE PUDDING  g j e f p 4
with Hazelnut Pieces

ZIMMERSERVICE MENU

SUPPE
Tagessuppe

SALATE
BAUERNSALAT  5
Tomaten, Gurken, Paprika, Petersilie 
mit Olivenöl-Zitronen-Dressing

RUCOLA-GETREIDESALAT  5
Walnüsse, Quinoa, Kichererbsen, Augenbohnen 
Mungbohnen, Saisonale Früchte, Kirschtomaten, mit 
Olivenöl-Zitronen-Dressing

SANDWICHES & TOASTS
ROASTBEEF-SANDWICH  m g e j d h o
Eisbergsalat, Rucola, Karamellisierte Zwiebeln 
Senf-Mayonnaise-Sauce mit Pommes Frites

AVOCADO-OPEN-SANDWICH  g j e 4
Sauerteigbrot, Gegrillte Karotten, Zucchini und Pilze 
Käsesauce, Pochiertes Ei und Mediterrane Kräuter

WRAP MIT GEGRILLTEM HÄHNCHEN   g e j d o
Sautierte Karotten, Zucchini, Paprika, Cajun-Gewürz 
Frühlingszwiebeln, Salat und Pommes Frites
 
KLASSISCHER TOAST  g j 
Kaşar-Käse, Rinderschinken und Pommes Frites

OMELETT / EIERSPEISEN
Stellen Sie Ihr Omelett Zusammen

NATUR / GEMISCHT  e
Pilze, Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Kaşar-Käse, Schinken

FRÜHSTÜCKSTELLER (11:00–12:30 Uhr)  j g
Rindersalami, Rinderschinken, Geräucherte Putenbrust 
Honig, Kaymak, Sauerkirschmarmelade, Grüne und Schwarze 
Oliven, Ezine-Käse, Kräuterkäse, Kaşar-Käse, Tomaten 
Gurken, Rucola, Petersilie

BURGER
HAMBURGER & CHEESEBURGER  g j e 
Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, 
Cocktailsauce und Pommes frites

BBQ-HÄHNCHENBURGER  g e j h
Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, Cheddar-Käse 
Bbq-Sauce und Pommes Frites

PASTA
FETTUCCINE MIT CREMIGER PILZSAUCE  g j e d 4
mit Parmesan

PENNE BOLOGNESE  g j e h d o
Mit Parmesan 

THAI-NUDELN MIT GEMÜSE   b o g e k s
Karotten, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer 
Frühlingszwiebeln, Weißkohl, Sojasprossen, Pilze 
Sesam und Sojasauce

HAUPTGERICHTE
OFENLACHSFILET  f o g e j d 
Ofenkartoffeln, Gegrillte Karotten und 
Zucchini, Rosenkohl und Aioli-Sauce

GEGRILLTE HÄHNCHENKEULE  o d  g b j q
Ofenkartoffeln, Sautierter Spinat mit Pilzen und Bratensauce

RINDFLEISCH-WOK 
MIT AUSTERNSAUCE  b o g e  k s
Blattgemüse, Karotten, Zwiebeln, Paprika, Koriander 
Frühlingszwiebeln, mit Basmatireis

DESSERTS
TRILEÇE  g j e f p 4
mit Karamellsauce

SCHOKOLADENKUCHEN  g j e f p 4
mit Frischen Erdbeeren

OFENMILCHREIS  g j e f p 4
mit Haselnussstückchen

8 €

10 €

10 €

12 €

10 €

10 €

8 €

8 €

14 €

14 €

10 €

10 €

12 €

10 €

18 €

16 €

18 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

10 €

10 €

12 €

10 €

10 €

8 €

8 €

14 €

14 €

10 €

10 €

12 €

10 €

18 €

16 €

18 €

8 €

8 €



Soya Kabuklular Gluten Kereviz Süt Hardal Sert Kabuklu Susam Vejeteryan Vegan Alkol DomuzKükürt Dioksit
b c f g h j k m n p sa

Соя Ракообразны Рыбы Глютен Сельдерей Молоко Моллюски Горчица Орехи Арахис КунжутДиоксид Серы Вегетарианец Веган Острая Специя Очень Острый Чеснок Лук Алкоголь Свинина
Yumurta

Яйцо
Yumurta

Не содержит 
лактозы

e

Eğer herhangi bir gıdaya karşı alerjiniz, intoleransınız ya da hassasiyetiniz var ise, lütfen yemek sipariş etmeden önce bizi bilgilendiriniz.
Если у вас есть пищевая аллергия, непереносимость или чувствительность, Пожалуйста, поговорите со своим официантом об ингредиентах в наших блюдах, прежде чем заказывать еду.

ODA SERVİSİ MENÜ

ÇORBA
Günün Çorbası

SALATALAR
ÇOBAN SALATA 5
Domates, Salatalık, Biber, Maydanoz, Zeytinyağlı Limon Sos ile

ROKALI TAHIL SALATASI  5
Ceviz, Kinoa, Nohut, Börülce, Maş Fasulyesi, Mevsim Meyveleri 
Kiraz Domates ve Zeytinyağlı Limon Sos ile

SANDVİÇLER & TOST
DANA ROSTO SANDVİÇ  m g e j d h o
Roka, Iceberg Marul, Karamelize Soğan, Hardal-Mayonez 
Sos ve Patates Kızartması ile

AVOKADOLU AÇIK SANDVİÇ  g j e 4
Ekşi Maya Ekmeği, Havuç-Kabak-Mantar Izgara, Peynir Sos 
Poşe Yumurta ve Akdeniz Yeşillikleri ile

IZGARA TAVUKLU DÜRÜM g e j d o
Sote Havuç, Kabak, Biber, Kajun Baharatı, Taze Soğan, Marul 
ve Patates Kızartması ile

KLASİK TOST  g j
Kaşar Peyniri, Dana Jambon ve Kızarmış Patates ile

OMLET / YUMURTA
Omletinizi Oluşturun 

SADE / KARIŞIK  e
Mantar, Soğan, Domates, Biber, Kaşar Peyniri, Jambon

KAHVALTI TABAĞI (11:00-12:30 Arasında)  j g
Dana Salam, Dana Jambon, Hindi Füme, Bal, Kaymak, Reçel 
Vişne, Yeşil Zeytin, Siyah Zeytin, Ezine Peyniri, Otlu Peynir 
Kaşar Peyniri, Domates, Salatalık, Roka, Maydanoz

BURGERLER
HAMBURGER & CHEESEBURGER  g j e
Marul, Domates, Soğan, Salatalık Turşusu, Kokteyl Sos 
ve Kızarmış Patates ile

BBQ TAVUK BURGER  g e j h
Marul, Domates, Soğan, Salatalık Turşusu, Cheddar Peyniri 
Bbq Sos ve Patates Kızartması ile

MAKARNALAR
KREMALI MANTARLI FETTUCCINE  g j e d 4
Parmesan Peyniri ile

PENNE BOLONEZ  g j e h d o
Parmesan Peyniri ile

SEBZELİ THAİ USULÜ NOODLE  b o g e k s

Beyaz Lahana, Soya Filizi, Mantar, Susam ve Soya Sos ile

ANA YEMEKLER
SOMON FİLETO FIRIN  f o g e j d
Fırın Patates, Havuç-Kabak Izgara, Brüksel Lahanası 
ve Aioli Sos ile

IZGARA TAVUK BUT  o d  g b j q
Fırın Patates, Mantarlı Ispanak Kavurma ve Et Suyu Sos ile  
 
DANA WOK İSTİRİDYE SOSLU  b o g e  k s
Yaprak Sebzeler Havuç, Soğan, Biber, Kişniş, Taze Soğan 
ve Basmati Pilavı ile

TATLILAR
TRİLEÇE  g j e f p 4
Karamel Sos ile

ISLAK KEK  g j e f p 4
Taze Çilek ile

FIRIN SÜTLAÇ  g j e f p 4
Fındık Parçaları ile

МЕНЮ ОБСЛУЖИВАНИЯ В НОМЕРАХ

СУП
Суп Дня

САЛАТЫ
ЧОБАН (ПАСТУШИЙ) САЛАТ  5
Помидоры, огурцы, перец, петрушка, 
соус из оливкового масла и лимона

САЛАТ С ЗЕРНОВЫМИ И РУКОЛОЙ  5
Грецкий орех, киноа, нут, фасоль, маш, сезонные фрукты, 
помидоры черри и лимонный соус с оливковым маслом.

СЭНДВИЧИ И ТОСТЫ
СЭНДВИЧ С ГОВЯЖЬИМ 
РОСТБИФОМ  m g e j d h o
Салат Айсберг, рукола, карамелизированный лук, 
горчично-майонезный соус и картофель фри

ОТКРЫТЫЙ СЭНДВИЧ С АВОКАДО  g j e 4
Хлеб на закваске, морковь, кабачок и грибы на гриле, 
сырный соус, яйцо-пашот и Средиземноморская зелень

ДЮРЮМ С КУРИЦЕЙ НА ГРИЛЕ  g e j d o
Соте из моркови, кабачка, перца, каджунской приправы, 
свежего лука с листьями салата и картофелем фри

КЛАССИЧЕСКИЙ ТОСТ  g j
Сыр кашар, говяжая ветчина и картофель фри

ОМЛЕТ / ЯЙЦО
Создайте Свой Омлет 

ПРОСТОЙ / СМЕШАННЫЙ  e
Грибы, лук, помидоры, перец, сыр кашар, ветчина

ТАРЕЛКА С ЗАВТРАКОМ (с 11:00 до 12:30)  j g
Говяжья колбаса, говяжая ветчина, копченая индейка, 
мед, сливки, вишневое варенье, зеленые оливки, черные 
оливки, сыр Эзине, сыр с травами, сыр кашар, помидоры, 
огурцы, рукола, петрушка

БУРГЕРЫ
ГАМБУРГЕР И ЧИЗБУРГЕР  g j e
Листья салата, помидоры, лук, маринованные 
огурцы, коктейльный соус и картофель фри.

БУРГЕР С КУРИЦЕЙ И СОУСОМ 
БАРБЕКЮ  g e j h
Листья салата, помидоры, лук, маринованные 
огурцы, сыр чеддер, соус барбекю и картофель фри.

МАКАРОНЫ
ФЕТУЧИНИ С ГРИБАМИ В 
СЛИВОЧНОМ СОУСЕ  g j e d 4
С сыром пармезан

ПЕННЕ БОЛОНЬЕЗЕ  g j e h d o
С сыром пармезан

ЛАПША С ОВОЩАМИ ПО-ТАЙСКИ  b o g e k s
Морковь, перец, лук, чеснок, имбирь, 
зеленый лук, белокочанная капуста, 
соевые ростки, грибы, кунжут и соевый соус.

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
ЗАПЕЧЕННОЕ ФИЛЕ ЛОСОСЯ  f o g e j d
Запеченный картофель, морковь и кабачок 
на гриле, брюссельская капуста с соусом айоли

КУРИНЫЕ ОКОРОЧКА НА ГРИЛЕ  o d  g b j q
Запеченный картофель, жареный шпинат 
с грибами и соус из мясного бульона  

ГОВЯДИНА ВОК В 
УСТРИЧНОМ СОУСЕ  b o g e  k s
С овощами: морковь, лук, перец, кинза, 
зеленый лук и рисом басмати.

ДЕСЕРТЫ
ТРИЛЕЧЕ  g j e f p 4
С карамельным соусом

ВЛАЖНЫЙ КЕКС  g j e f p 4
Со свежей клубникой

ЗАПЕЧЕННЫЙ СЮТЛАЧ  g j e f p 4
С кусочками фундука
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