
A’LA CARTE VEGAN MENÜ

ŞEFİN MASAYA ÖZEL VEGAN İKRAMLIKLARI / 
Специальные веганские угощения от шеф-повара

BAŞLANGIÇLAR / ЗАКУСКИ 

Tatlı Patates Cipsleri & Mango Chili Salsa Sos / Чипсы из сладкого картофеля 
Подаются с манго чили сальсой

Edamame & Lime Dip / Дип из эдамаме с лаймом
Подаются с манго чили сальсой

Mini Domates & Fesleğen Bruschetta / Брускетта с мини помидорами и базиликом

Salatalık & Avokado Nori Sushi / Суши нори с огурцом и авокадо

Avokado Tartar / Тартар из авокадо
Lime ve zencefil ile hazırlanmış avokado tartar, kişniş otu salsa, kinoa kraker.

Тартар из авокадо с лаймом и имбирём, сальса с кориандром и киноа крекеры

Kestane Mantarı Carpaccio / Карпаччо из каштановых грибов
İnce dilimlenmiş kestane mantarı, zeytinyağlı limon sos, kavrulmuş çam fıstığı, fesleğen yağı.

Тонко нарезанные каштановые грибы, оливковое масло и лимонный соус,
обжаренные кедровые орешки, базиликовое масло

Vegan Caprese / Веганская Капрезе
Mevsim domatesleri, vegan mozarella, taze fesleğen ve balzamik glaze.

Сезонные помидоры, веганская моцарелла, свежий базилик и бальзамическая глазурь



Soğuk Sebze Çorbası / Холодный овощной суп
Domates, salatalık, kırmızı biber, lime aromalı.

Помидоры, огурцы, красный перец, с ароматом лайм

ARA SICAKLAR  / ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

Nohut Falafel & Tahin Sos / Фалафель из нута с тахинным соусом
Ekşi maya ekmek, taze maydanoz, limon.

Подаётся с хлебом на закваске, свежей петрушкой и лимоном

Kinoa & Fesleğen Risotto / Ризотто из киноа с базиликом
Zeytinyağı, fesleğen yağı.

Оливковое масло и базиликовое масло

Sebzeli Gyoza Tabağı / Ассорти овощных гёдза
Klasik sebzeli lahana, havuç, mantar, baharatlı tofu, taze otlu patates, miso glaze.

Классические овощные гёдза (капуста, морковь, грибы), пряный тофу,
картофель с свежими травами и мисо глазурь

Vegan Sebze Tempura / Веганские овощи темпура
Tatlı acı sos ile.

Подаются со сладким соусом чили

Yeşil Mercimek Ezmesi / Пюре из зелёной чечевицы
Izgara enginar kalbi, yeşil mercimek ezmesi, zeytinyağı, mikro yeşillikler.

Сердцевина артишока на гриле, пюре из зелёной чечевицы, оливковое масло и микрозелень

Vegan Ramen / Веганский рамен
Sebze suyu ve tofu küpleri.

Овощной бульон с кубиками тофу



ANA YEMEKLER / ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Baharatlı Mercimek Köftesi / Пряные котлеты из чечевицы
Kinoa pilavı, ızgara mini sebzeler.

Подаются с киноа и мини овощами на гриле

Mevsim Mantarları Wellington / Веллингтон из сезонных грибов
Vegan hollandez sos, bezelye püresi, bebek havuç. 

Подаётся с веганским соусом голландез, гороховым пюре и молодой морковью

Izgara Sebze Enchilada / Энчилада с овощами на гриле
Mısır tortilla içinde ızgara sebzeler, yeşil mercimek, fasulye, avokado, krema ve acı chipotle sosu.

Овощи на гриле в кукурузной тортилье с зелёной чечевицей и фасолью,
подаются с авокадо кремом и острым соусом чипотле

SALATA  / САЛАТЫ

Tofu & Wakame Deniz Yosunu Salatası / Салат с тофу и водорослями вакаме
Küp tofu, wakame deniz yosunu, havuç, taze zencefil, limon sosu ve kavrulmuş susam.

Кубики тофу, водоросли вакаме, морковь, свежий имбирь, лимонная заправка и обжаренный кунжут

Klasik Bahçe Salatası / Классический садовый салат
Roka, bebek ıspanak, marul yaprakları, taze nane, semizotu, zeytinyağı limon sos.

Руккола, молодой шпинат, листья салата, свежая мята, портулак,
заправка из оливкового масла и лимонного сока

Akdeniz Nohut Salatası / Средиземноморский салат с нутом
Akdeniz yeşillikleri, nohut, közlenmiş kırmızı biber, salatalık, limonlu tahin sos. 

Средиземноморская зелень, нут, запечённый красный перец, огурец и лимонно тахинная заправка

Kinoa & Avokado Bowl / Боул с киноа и авокадо
Kinoa, avokado, Meksika fasulye, mısır ve kırmızı biber, lime kişniş sos.

Киноа, авокадо, мексиканская фасоль, кукуруза, красный перец и соус из лайма и кориандра



Böğürtlen & Limonlu Sorbe / Сорбет из ежевики и лимона
Taze nane yaprakları. 

Подаётся со свежими листьями мяты

Chia ve Bademli Parfe / Чиа пармфе с миндалём
Taze yaban mersini ile.

Подаётся со свежей черникой

Glüten
Gluten

Acı
Hot Spicy

Vejetaryen
Vegetarian

Sert Kabuklu
Meyveler

Nuts

Susam ve Ürünleri
Sesame

Hardal

Mustard

TATLILAR / ДЕСЕРТЫ 

Limon & Lavanta Panna Cotta / Панна котта с лимоном и лавандой
Hindistan cevizi kreması.

Подаётся с кокосовым кремом

Kabak Tatlısı & Tahinli Karamel / Тыквенный десерт с тахинно карамельным соусом
Çıtır vegan crumble ile.

Подаётся с хрустящей веганской крошкой

Zeytinyağlı Fırın Enginar / Артишок, запечённый в оливковом масле
Enginar kalplerinin içinde sotelenmiş sebzeler, kinoa, badem, pirinç, ızgara çanak enginar.
Сердцевины артишока, фаршированные обжаренными овощами, киноа, миндалём,

рисом и запечённым артишоком

Klasik Sıcak Humus / Классический тёплый хумус
Kıtır nohut taneleri, salatalık turşu, mini domates, maydanoz, zeytinyağı.

Подаётся с хрустящим нутом, маринованным огурцом, мини помидорами, петрушкой и оливковым маслом

Vegan Piliç Schnitzel / Веганский шницель
Hardallı patates, limon, mevsim salatası.

Подаётся с картофелем с горчицей, лимоном и сезонным салатом

Vegan Biftek Sote Bowl / Веганский боул с соте «бифштекс»
Arpacık soğan, basmati pirinç, mantar, sarımsak, biber.

Лук шалот, рис басмати, грибы, чеснок и перец


