
MEZE

* * Falls Sie gegen ein Lebensmittel allergisch sind, informieren Sie uns bitte vor Ihrer Bestellung

SUPPEN

 

Mit Tomaten, Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Knoblauch und gerösteten Brotwürfeln

 

Mit Oktopus, Garnelen, Wolfsbarsch, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten, Ingwer und Koriander

WARME VORSPEISEN

 

Mit getrockneter Petersilie, Peri-Peri-Sauce und Tartar-Sauce

 

 

Mit Knoblauch, Paprikapulver und aufgeschäumter Butter

 

Mit gelbem Linsen-Fava, sonnengetrockneten Tomaten, karamellisierten Zwiebeln und Hasenrettich

 

Mit Maronenpilzen, Reizkern, Zwiebeln, Knoblauch und Champagnersauce

 

Karotten, Zucchini, Bohnen, mit Joghurtsauce

 

Mit Wolfsbarsch, Dorade, Wittling, Zwiebeln, Knoblauch, Estragon, Ingwer, Koriander, Rucola und Bitterorangensauce

Frische Vorspeisenvariationen der Saison mit verschiedenen Kräutern und Blattsalaten 

GERÖSTETE TOMATENSUPPE 

MEERESFRÜCHTESUPPE MIT ZITRUSFRÜCHTEN

GEBRATENER KALAMAR 

GARNELENPFANNE

GEGRILLTER OKTOPUS 

RAVIOLI MIT WILDPILZEN 

TEMPURA-GEMÜSE

KNUSPRIGE HÄPPCHEN AUS DEM MEER 
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SALATAUSWAHL

 

Mit frischen Früchten, Vinaigrette und Pekannüssen

 

Mit rosafarbenen Tomaten, roten Zwiebeln, dünnen grünen Paprikaschoten, Petersilie und kaltgepresstem Olivenöl

 

RUCOLASALAT MIT FENCHEL 

FRÜHLINGSSALAT

 

Mit gerösteter Aubergine, gerösteter Paprika, Frühlingszwiebeln, Minze, Petersilie, Rucola, Basilikum und grünen Zwiebeln

TOROS-SALAT 

HAUPTGERICHTE

 

Mit Selleriepüree mit Finike-Orangen, Fondant-Kartoffeln, Knoblauch, gegrilltem Wildkohl und Sauerampferschaum

 

Mit Linguine in Pesto und Garnelen-Bisque-Sauce

 

Mit Wolfsbarsch, Zwiebeln, Karotten, Kartoffeln, Knoblauch, Pilzen, Zitrone und Butter

Mit Marktgemüse (Karotten, Zucchini, Kartoffeln, Rote Bete) und Zitrus-Reduktionssauce

 

Mit geschabtem Gemüse (Karotten, grüne Bohnen, rote Zwiebeln, Maronenpilze), sautiertem frischem Spinat, Zitrone und Parmesansauce

 

Mit Venusmuscheln, Kalamari, Garnelen, Miesmuscheln, Sahnesauce und Parmesan

GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET 

GEGRILLTE GARNELENSPIESSE MIT KORIANDER 

SÄUERLICHES FISCHGERICHT 

GEGRILLTER LACHS 

LAGOS AUS DEM OFEN 

SPAGHETTI MIT MEERESFRÜCHTEN 

 

Mit Schwarzaugenbohnen, Hummus und Tahinisauce mit goldgeröstetem Sesam

BLUMENKOHL-STEAK (VEGETARISCH) js

Mit Tomaten, Mangold und Reis

AUBERGINEN-CIVE (VEGAN)
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DESSERTKARTE

 

Mit hausgemachtem Pistazieneis aus Gaziantep

 

Mit Kaymak (türkischer Rahm)

 

TAHINI- UND WEISSE-SCHOKOLADE-SOUFFLÉ 

BROTPUDDING 

 

Mit Sesamkrokant und Waldfrüchten

LOTUS-KEKS-DESSERT IM GLAS 

 

Mit Finike-Orangensauce

ZITRONEN-MERINGUE-TARTE

 

Mit hausgemachtem Eis

SAISONALE OBSTSALAT 

 

Vanille – Schokolade – Erdbeere

HAUSGEMACHTE EISVARIATION 
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Soja Krustase Fische Gluten Sellerie Milch Weichtiere Senf Nüsse Erdnüsse SesamSchwefeldioxid Und Sulfit Vegetarisch Vegane Gewürzig Extra Würzig Knoblauch Zwiebel Alkohol Schweinefleisch

Schweinefleisch
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