
ÇORBALAR
SOUP

Köz Patlıcanlı Karides Çorbası
Közlenmiş Patlıcan, Ege Mavisi Karides,
Parmesanlı Süt Köpüğü, Kıtır Soğan ile
Roasted Eggplant Shrimp Soup
Roasted Eggplant, Aegean Blue Shrimp,
Parmesan Milk Foam, Crispy Onion

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR
COLD STARTERS

Mavi Kuyruk Karides 
Avokado Tartar, Didim Deniz Tuzu, Bıldırcın Yumurtası, Somon Havyarı ve
Narenciye Çektirmesi Sos ile
Blue Tail Shrimp
Avocado Tartare, Didim Sea Salt, Quail Egg, Salmon Caviar, Citrus Reduction

Fırınlanmış Enginar Çorbası 
Taze Enginar, Keçi Sütü, Nane Yağı ile
Baked Artichoke Soup
Fresh Artichoke, Goat Milk, Mint Oil

Burrata
Konfit Kiraz Domates, Peynir Eritmesi ve Turp Otu Pesto ile
Burrata
With Confit Cherry Tomatoes, Melted Cheese, and Arugula Pesto

Dana Dil
İsli Yoğurt, Kimyon Yağı, Çıtır Nohut, Sumaklı Dereotu, Karamelize Ceviz Tozu
Beef Tongue
Smoked Yogurt, Cumin Oil, Crispy Chickpeas, Sumac Dill, Caramelized Walnut Powder

D I N N E R



Somon Küresi 
Zeytin Tozlu Rezene, Hardal Tohumu Kurusu, Bodrum Mandalinası Jöle
Salmon Sphere
Olive-Dusted Fennel, Dried Mustard Seeds, Bodrum Mandarin Jelly

Saku Tuna Tataki 
Susam ve Çörek Otlu Saku Tuna, Ponzu Jel, Susam Yağı, Narenciyeli Ekşi Krema
Saku Tuna Tataki
Sesame & Nigella-Crusted Tuna, Ponzu Gel, Sesame Oil, Citrus Sour Cream

Robest Pier 
Dana Bonfile Dilimi, Mor Patates Ezmesi, Fesleğen Yağlı Krem Sos
Robest Pier
Beef Tenderloin Slice, Purple Potato Purée, Basil Cream Sauce

SICAK BAŞLANGIÇLAR
HOT STARTERS

Patlıcan Dengaku 
Ton Balığı Kırıntısı, Kavrulmuş Susam, Çıtır Nori, Tahinli Miso Sos
Eggplant Dengaku
Tuna Flakes, Roasted Sesame, Crispy Nori, Tahini Miso Sauce

Deniz Tarağı 
Deniz Fasulyesi, Yaban Mersini İnci Tanesi, Misket Limon Köpüğü
Scallops
With Sea Beans, Blueberry Pearls, and Lime Foam



Kral Yengeç Lokması 
Sebzeli Çıtır Kral Yengeç Keki, Acı Biber Reçeli, Ananas ve Ayva Kurması
King Crab Bites
Crispy Vegetable King Crab Cake, Chili Jam, Pineapple & Quince Relish

Deniz Mahsüllü Tagliatelli 
Karides, Et Midye, Kalamar, Vongole, Fırınlanmış Domates Sos
Tagliatelle Di Mare
Shrimp, Mussels, Calamari, Vongole, Roasted Tomato Sauce

Kara Pirinçli Balıkçı Pilavı
Sebze Stok ile Pişirilmiş Kara Pirinci, Langustin, Vongole, Jumbo Karides,
Fesleğenli Ekşi Krema Köpüğü ile
Black Rice Fisherman’s Pilaf
Vegetable Stock Black Rice, Langoustine, Vongole, Jumbo Shrimp, Basil Sour Cream Foam

Tavşanlı Mantı 
Tavşan Eti ile Doldurulmuş Mantı Hamuru, Beyaz Şaraplı Adaçayı Sos
Rabbit Dumplings
Dumplings Stuffed with Rabbit Meat, White Wine Sage Sauce

SALATALAR
SALADS

Domates Demlemeli Salata 
Kiraz Domates, Mini Salatalık, Fındık Turp, Rezene, Mor Soğan, Kırmızı Kuzu Kulağı,
Acı Tere, Kırmızı Şarap Sirkesi, Sirkeli Domates Ezmesi Sos ile
Tomato-Infused Salad
Cherry Tomatoes, Mini Cucumbers, Radish, Fennel, Red Onion, Sorrel, Arugula,
Red Wine Vinegar & Tomato Paste Dressing



Taze Meyveli Yeşil Salata 
Avokado, Çilek, Kuşkonmaz, Papaz Eriği, Roka, Akdeniz Yeşilliği, Parmesan, Balzamik Sos ile
Fresh Fruit Green Salad
Avocado, Strawberry, Asparagus, Plum, Arugula, Mediterranean Greens,
Parmesan, Balsamic Sauce

Karabuğday Domates Salatası 
Peynir Mousse, Tarla Domatesi, Dereotlu Nane Yağı ile
Buckwheat Tomato Salad
Cheese Mousse, Vine Tomatoes, Dill & Mint Oil

Meltem Salatası 
Pancar, Kuru İncir, Ekşi Elma, İzmir Tulumu, Dereotu, Semiz Otu, Roka,
Sıyırtma Enginar, Soğuk Sıkım Zeytinyağı, Limon Sos ile
Karnıkara Salad
Beetroot, Dried Fig, Sour Apple, İzmir Tulum Cheese, Dill, Purslane,
Arugula, Cold-Pressed Olive Oil, Lemon Dressing

ANA YEMEKLER
MAIN COURSES

Kuzu Karski 
Dereotu Hamuru, Patlıcanlı Yer Fıstığı Kreması, Acılı Vişne–Limonçello Sos
Lamb Karski
Dill Dough, Eggplant Peanut Cream, Spicy Cherry–Limoncello Sauce

İsli Kaya Levreği 
Kiraz ve Meşe Talaşı ile Tütsülenmiş Kaya Levreği Fileto, Parezjen Havuç, Kabak,
Tatlı Patates, Karides Tozu, Havyarlı Beur Blanch Sos
Smoked Sea Bass
Cherry & Oak Wood-Smoked Sea Bass Fillet, Carrot, Zucchini, Sweet Potato,
Shrimp Powder, Caviar Beurre Blanc



Dana Bonfile 
Pırasa ile Hazırlanmış Yenilebilir Kür, Patates Kıtırı, Kırmızı Karabiberli Vişne Sos
Beef Tenderloin
Leek-Based Edible Ash, Crispy Potatoes, Cherry Sauce with Red Pepper

Antrikot Demleme 
Meşe Kömürü ile Pişirilmiş İsli Dana Antrikot, Dana Suyu ile Lezzetlendirilmiş
Dövme Keşkek, Saman Patates Çıtırı, Mercan Köşklü Karamelize İlik Sos
Slow-Brewed Ribeye
Oak Charcoal-Grilled Smoked Ribeye, Cracked Wheat Keşkek,
Straw Potato Crisps, Caramelized Bone Marrow Sauce with Marjoram

Ege Çuprası 
Kum Havuç, Patates, Ayşe Kadın Fasulye, Pırasa Kıtırı, Kuzu kulağı Sos ile
Aegean Sea Bream
Sand Carrots, Potatoes, Green Beans, Crispy Leek, Sorrel Sauce

Bafa Yılan Balığı 
 Kuru Soğan Kreması, Izgara Taze Soğan, Közlenmiş Kırmızı Biber Sos
Bafa Eel 
Onion Cream, Grilled Spring Onions, Roasted Red Pepper Sauce

Kinoa Nohut 
Karnabahar, Taze Soğan, Maydanoz
Quinoa & Chickpeas
Cauliflower, Spring Onion, Parsley



Baharatlı
Spicy

Yöresel
Regional

Yer Fıstığı
Peanut

Glüten
Gluten

Susam ve Ürünleri
Sesame

Süt
Milk

Balık
ve Ürünleri

Sea Products

Sert Kabuklu 
Meyveler

ve Ürünleri
Nuts

Soğan
Onion

Yumurta
Egg

Sarımsak
Garlic

Vejeteryan
Vegetarian

Yumuşakçalar
ve Ürünleri

Molluscs

Kükürtdioksit
ve Sülfitler

Sulphur Dioxide
& Sulfites

Soya
Soy

VeganDomuz
Pork

Yumurta & Süt
Egg& Milk

Süt Ürünleri
Milk

Alkol
Alcohol

Kabuklular
Crustaceans

Hardal
Mustard

Kereviz
Celery

İncirli Keşkül-ü Fukara 
Bademli Krokan ve Karamelize İncir ile
Fig Keşkül-ü Fukara
Served with Almond Croquant and
Caramelized Figs

Fıstık Ezmeli Kadayıf 
Manda Kaymağı, Vişne Şerbeti ve
Vanilyalı Dondurma ile
Kadayif with Pistachio Paste
Served with Buffalo Clotted Cream,
Sour Cherry Syrup, and Vanilla Ice Cream

TATLILAR
DESSERT

Yuzu Cheesecake 
Yuzu Limonu, Matcha Sos,
Taze Orman Meyveleri ile
Yuzu Cheesecake
Yuzu Lemon, Matcha Sauce,
Fresh Forest Berries

Coconut Mango Chia 
Coconut Sütü, Chia Tohumu,
Taneli Mango Sos ile
Coconut Mango Chia 
Coconut Milk, Chia Seeds,
Mango Sauce


