VORSPEISEN
RINDER-CARPACCIO RN RS

Mit grinem Apfel-Balsamicosauce, Parmesan und Rucola

LACHS-TERRINE o> e $
Mit Mangold, Roter Bete, Knoblauch, knusprigen Manavgat-Tahin-Tuiles und Avocadosauce

KNUSPRIGE MOZZARELLA MIT BALSAMICOSAUCE B Dol

Mit mediterranen Blattsalaten mit Basilikumpesto und gerésteter Tomatensauce

SUPPEN
MINESTRONE-SUPPE W ECE R RIA

Mit saisonalem Gemuse: Karotten, Zucchini, Sellerie, griinen Bohnen, Zwiebeln, Knoblauch, Erbsen,
Basilikum und Brotcroutons

CREMIGE KURBISSUPPE &Y K
Mit Kurbis, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten, knusprigem Basilikumbrot, getrocknetem
Meerspargel und Gerdeme-Krauterdl

SALATE
CAESAR SALAT MIT HAHNCHEN oder GARNELEN

Mit Eisbergsalat, Parmesan, gewlrzten Croutons und Caesar-Dressing

[~ < «‘
MEDITERRANER SALAT © &
Mit mediterranen Blattsalaten, Avocado, gerésteten Walnissen, Erdbeeren und
Orangen-Balsamico-Dressing

RISOTTO b & @ (§
RISOTTO MIT WILDPILZEN

Mit Maronenpilzen, Austernpilzen, Zwiebeln, Knoblauch, Weilwein, Sahne,

Parmesan und Microgreens 99 O ﬁj 6@@‘
RISOTTO MIT MEERESFRUCHTEN

Mit Garnelen, Kalamari, Oktopus, Zwiebeln, Knoblauch, Weilwein, Sahne,
Parmesan und Microgreens

o & @ 5 s

RISOTTO MIT KURBIS UND GOLDENEM SESAM
Mit knusprigem Kurbis, Zwiebeln, Knoblauch, Weilwein, Sahne,
Parmesan und Microgreens
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UNSERE PASTA-AUSWAHL

PAPPARDELLE RAGU

Mit Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Sellerie, Karotten und Parmesan

FUSILLI AGLIO E OLIO MIT GARNELEN

Mit Garnelen, roter Kapia-Paprika, Olivendl aus erster Pressung, Knoblauch, Petersilie und Parmesan

SPAGHETTI MARINARA

Mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Sellerie, Basilikum und Parmesan

CASARECCE MIT PILZEN UND GELINCIK-OT-CREMESAUCE

Mit Maronen- und Austernpilzen, Zwiebeln, Knoblauch, Sahne und Parmesan

RAVIOLI MIT RINDERRIPPENFLEISCH

Mit Zwiebeln, Knoblauch, Sellerie und brauner Sauce

LASAGNE

Mit Bolognese-Sauce, Tomatensauce und Basilikumpesto

PIZZA
MARGHERITA

Mit Tomatensauce, Mozzarella, Oregano und Basilikum

CALZONE

Mit Tomatensauce, Mozzarella, Oregano und Basilikum

HAUPTGERICHTE
GEGRILLTE LAMMKOTELETTS MIT BERGTHYMIAN

Mit Ofenkartoffeln mit Parmesan, Karottenpuree, Malve und Lammjus

RINDERRIPPEN MIT CHIANTI-WEINSAUCE

Mit Zwiebeln, Knoblauch, Sellerie, Gerstenrisotto mit Gemuse, Brokkoli und Erbsen

OFENHAHNCHEN MIT CAPRESE-AROMA

Mit frischen Spaghetti, Tomatensauce, Aubergine, Kirschtomaten und Balsamico-Glaze

GEGRILLTES DORADEFILET MIT MARSALA-SAUCE

Mit Maronenpilzen, Karotten und griinen Sojabohnen

ZUCCHINI-BOOT NACH AGAISCHER ART

Mit gebratenem Tofu, Kirschtomaten, Oliven und Erbsen

TRILOGIE DER SAISONGEMUSE (VEGETARISCH)

Mit SuRkartoffeln, Roter Bete, Spinat mit Lor-Kase, Walntssen und gerducherter Joghurtsauce

>t O @

O @S

§ & =5

T o F Q@ LRI D OGRS Q

Schwefeldioxid Und Sulfit Soja se Fische Gluten 1! Milch Weichtiere en e rdniisse Sesam Vegetarisch Vegane Gewiirzig  Extra Wiirzig  Knoblauch Zwiebel Alkohol Schweinefleisch  Ei

Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie, Intoleranz oder Empfindlichkeit haben, sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Kellner ber Zutaten in unseren Gerichten, bevor Sie Ihre Mahlzeit bestellen.



DESSERTKARTE

TIRAMISU KLASSISCH E0 QP
Mit frischen Ananasstiicken

AFFOGATO ITALIANO $ 08
Mit Zimt-Crumble

BASILIKUM- und ERDBEER-MOUSSEKUCHEN DL PP
Mit Finike-Orangenzesten

SAISONALER OBSTSALAT E0R D
Mit hausgemachtem Eis

HAUSGEMACHTE EISVARIATION b0 8

Vanille — Schokolade — Erdbeere
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