
Soya Kabuklular Balık Gluten Kereviz Süt Yumuşakcalar Hardal Sert Kabuklu Yer Fıstığı Susam Vejeteryan Vegan Acı Ekstra Acı Sarımsak Soğan Alkol DomuzKükürt Dioksit
b c f g h j k m n p sa

Соя Ракообразны Рыбы Глютен Сельдерей Молоко Моллюски Горчица Орехи Арахис КунжутДиоксид Серы Вегетарианец Веган Острая Специя Очень Острый Чеснок Лук Алкоголь Свинина
Yumurta
Яйцо

e

Eğer herhangi bir gıdaya karşı alerjiniz, intoleransınız ya da hassasiyetiniz var ise, lütfen yemek sipariş etmeden önce bizi bilgilendiriniz.
Если у вас есть пищевая аллергия, непереносимость или чувствительность, Пожалуйста, поговорите со своим официантом об ингредиентах в наших блюдах, прежде чем заказывать еду.

УГОЩЕНИЯ
СЕЗОННЫЕ ЗАКУСКИ

ЛАВАШ 	 g

ФЫНДЫК ЛАХМАДЖУН 	 g o d
Местные блюда, навеянные природой и приготовленные из продуктов, выращенных на земле, с добавлением сливочного масла из Анатолии

* Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, сообщите нам об этом перед заказом блюд.

СУПЫ

СУП ТУТМАЧ 	 g e j  o 4 
Лапша, зеленая чечевица, нут, йогурт, перечное масло

СУП ИЗ СУШЕНОЙ БАМИИ 	 j d o
Баранина, сушеная бамия, лук, чеснок, помидоры

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

МЯСНАЯ САРМА 	 g j  e  o
(Свежие виноградные листья, белокочанная капуста, мангольд) (в зависимости от сезона) С соусом из йогурта и цитрусовых

ХРУСТЯЩАЯ ПАЧАНГА 	 g  e j  o
Говяжья пастырма, цветной перец, свежий сыр кашар, соус из розовых помидоров и масло кинзы

БЛЮДО 	 g e d  o h  j 
Мясо перепела, сушеный инжир, грибы, лук, чеснок, кисло-сладкий яблочный соус и масло мяты

МАНТЫ 	 g j  e o d
Турецкие пельмени с говядиной, йогуртовым и сливочным соусом

САЛАТЫ

САЛАТ «ГАВУРДАГ» В ПОМИДОРНОЙ ЧАШЕ 	 n o 4 5
Помидоры, огурцы, перец, петрушка, красный лук, грецкие орехи каман и гранатовый сок 

САЛАТ ИЗ ФЕНХЕЛЯ СО СВЕЖИМИ ФРУКТАМИ 	 4 5
Фенхель, клубника, рукола, оливковое масло холодного отжима и уксус из боярышника

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

АДАНА КЕБАБ	 g e j s o
Пита с золотистым кунжутом, запеченный баклажан, помидоры, перец и лук с сумахом

БЕЙТИ КЕБАБ 	 g j  e s
Запеченный баклажан, петрушка, запеченные помидоры, перец с копченым йогуртом

ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ 	 d o g j s
Деревенский картофельный хлеб и запеченные листья салата, с хумусом с карамелизированным луком

КУРИНЫЙ ШАШЛЫК С ЗОЛОТИСТЫМ КУНЖУТОМ	 s e j  g o d
Плов из булгура, овощи, приготовленные на открытом огне: перец, лук, кабачок, грибы 

МУТАНДЖАНА  	 g j n  o d h
Баранина, лук, чеснок, миндаль, абрикосы, инжир, изюм, традиционный кешкек

СЕЗОННАЯ РЫБА, ПРИГОТОВЛЕННАЯ НА ПАРУ	 f d o j
С местными свежими травами и картофелем

ПИТА С ЯГНЁНКОМ (ИЗ ПЕЧИ)	 g  o
Пита с бараниной, луком, помидорами, перцем и петрушкой

ПИДЕ С ДИКИМИ ТРАВАМИ (ИЗ ПЕЧИ) 	 g j  d o  4
Пита с дикими сезонными травами и сыром лор

БЛЮДО ИЗ КАБАЧКА (ВЕГАНСКИЙ)	 5 o d
С базиликом, помидорами и рисом

МЮДЖВЕР СО СВЕЖИМИ ТРАВАМИ (ВЕГЕТАРИАНСКИЙ)	  g  e j s
С соусом из йогурта и тахини 

ДЕСЕРТЫ
ФИСТАШКОВАЯ ХАЛВА 	 g j  e  n p  4
С мороженым

ДЕСЕРТ ИЗ ТЫКВЫ 	 g j  e  n p  4
С золотистым кунжутом двойной обжарки и тахини

ШАМБАЛИ ” ТУРЕЦКИЙ МАННЫЙ ПИРОГ” 	 g j  e  n p  4 
Со сливками

САЛАТ ИЗ СЕЗОННЫХ ФРУКТОВ 	 g j  e  n p  4
С домашним мороженым 

ТРИО ИЗ ДОМАШНЕГО МОРОЖЕНОГО 	 g j  e  n p  4
Ваниль-Шоколад-Клубника


