VORSPEISEN

SAISONALE MEZE-VARIATIONEN
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MINI-LAHMACUN g ® O
Lokale Spezialitdten Aus der Erde, Inspiriert Von der Natur, Serviert mit Anatolischer Fassbutter.
* Falls Sie Allergien Oder Unvertraglichkeiten Gegentiber Bestimmten Lebensmitteln Haben, Informieren Sie Uns Bitte Vor Ihrer Bestellung.
([}
/\ (

TUTMAG-SUPPE $Q 0@
Hausgemachte Nudeln, Griine Linsen, Kichererbsen, Joghurtverfeinerung und Paprikadl
SUPPE MIT GETROCKNETER OKRA @ G@) ;

Lammfleisch, Getrocknete Okraschoten, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten

WARME ZWISCHENGERICHTE

GEFULLTE WEIN- ODER KOHLBLATTER MIT FLEISCH §l§ @
(Frische Weinblatter, Weilskohl Oder Mangold — Je Nach Saison) mit Zitrus-Joghurt-Sauce
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KNUSPRIGE PACANGA-HAPPCHEN §|§ ¥

Rinderpastirma, Bunte Paprika, Frischer Kasar-Kése, Rosa Tomatensauce und Korianderdl
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WACHTEL 8 Q0 @
Wachtelfleisch, Getrocknete Feigen, Pilze, Zwiebeln, Knoblauch, Séuerliche Apfelsauce und Minzol
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MANTI $OR @® O

Turkische Teigtaschen mit Rindfleisch, Joghurt und Buttersauce

SALATE

GAVURDAGI-SALAT IM TOMATENKORB @ DS
Tomaten, Gurken, Paprika, Petersilie, Rote Zwiebeln, Kaman-Walntsse und Granatapfelsirup
FENCHELSALAT MIT FRISCHEN FRUCHTEN j? M\‘/‘$
Fenchel, Erdbeeren, Rucola, Kaltgepresstes Olivensl und Weilkdornessig
HAUPTGERICHTE
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ADANA KEBAB % Q0
Goldenes Sesam-Fladenbrot, Gegrillte Aubergine, Tomaten, Paprika und Zwiebeln Mit Sumach
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BEYTI KEBAB %08 &
Gegrillte Aubergine, Petersilie, Gegrillte Tomaten Und Paprika, mit Gerduchertem Joghurt
LAMM-SASLIK KEBAB @) @ §|§ ﬁj Y
Bauernbrot mit Kartoffeln und Gegrilltem Yedikule-Salat, Hummus mit Karamellisierten Zwiebeln
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HAHNCHENSPIESS MIT GOLDENEM SESAM QOB @0
Yéruk-Reis, Uber Offenem Feuer Gerdstetes Gemiise (Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Pilze)
MUTANCANA - ASS o »
Lammfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Mandeln, Aprikosen, Feigen, Rosinen, mit Traditionellem Keskek
GEDUNSTETER SAISONFISCH o> O @ [
mit Regionalen Frischen Krautern und Fischkartoffeln
PITA MIT LAMMFLEISCH (AUS DEM OFEN) %
Lammfleisch, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Petersilie
PIDE MIT WILDKRAUTERN (AUS DEM OFEN) g OO &b
Pita mit Wilden Saisonalen Kréutern und Lor-Kase
KABAK CIVE (VEGAN) %‘? G@.)
Zucchini, Basilikum, Tomaten und Reis
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KRAUTER-MUCVER (VEGETARISCH) §‘§ PY @ °<‘g°<'
mit Tahin-Joghurt-Sauce
DESSERTKARTE
PISTAZIEN-HELVA 0 e”d
mit Hausgemachtem Eis
KURBIS-DESSERT 0 e”d
mit Doppelt Geréstetem Goldsesam-Tahin
SAMBALI “TURKISCHER GRIESSKUCHEN“ e
mit Kaymak
SAISONALER OBSTSALAT F0Qe”d
mit Hausgemachtem Eis
HAUSGEMACHTES EIS — VARIATION 0 e”rd

Vanille — Schokolade — Erdbeere

ST P ORI DDLRALI DO hSE

Sulfor Dioxide ~ Soy Fish Gluten Celery Milk Molluscs Mustard Nu Sesame Veggie Vegan Spicy  Veryspicy  Garlic Onion Alcohol Pork Egg
Schwefeldioxid Und Sufit Soja Krustase Fische Gluten Sellerie Milch  Weichtiere Senf Niisse Erdniisse Sesam Vegetarisch ~ Vegane  Gewiirzig  Extra Wiirzig  Knoblauch  Zwiebel Alkohol Schweinefleisch  Ei

If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, Please speak to your server about ingredients in our dishes before you order your meal.
Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie, Intoleranz oder Empfindlichkeit haben, sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Kellner tiber Zutaten in unseren Gerichten, bevor Sie Ihre Mahlzeit bestellen.




