
VORSPEISEN

SAISONALE MEZE-VARIATIONEN

LAVASCH 	 g 

MINI-LAHMACUN	 g o d
Lokale Spezialitäten Aus der Erde, Inspiriert Von der Natur, Serviert mit Anatolischer Fassbutter.

* Falls Sie Allergien Oder Unverträglichkeiten Gegenüber Bestimmten Lebensmitteln Haben, Informieren Sie Uns Bitte Vor Ihrer Bestellung.

SUPPEN

TUTMAÇ-SUPPE 	 g e j  o 4
Hausgemachte Nudeln, Grüne Linsen, Kichererbsen, Joghurtverfeinerung und Paprikaöl

SUPPE MIT GETROCKNETER OKRA 	 j d o
Lammfleisch, Getrocknete Okraschoten, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten

WARME ZWISCHENGERICHTE

GEFÜLLTE WEIN- ODER KOHLBLÄTTER MIT FLEISCH 	 g j  e  o
(Frische Weinblätter, Weißkohl Oder Mangold – Je Nach Saison) mit Zitrus-Joghurt-Sauce

KNUSPRIGE PAÇANGA-HÄPPCHEN 	 g  e j  o
Rinderpastırma, Bunte Paprika, Frischer Kaşar-Käse, Rosa Tomatensauce und Korianderöl

WACHTEL	 g e d  o h  j 
Wachtelfleisch, Getrocknete Feigen, Pilze, Zwiebeln, Knoblauch, Säuerliche Apfelsauce und Minzöl

MANTI 	 g j  e o d
Türkische Teigtaschen mit Rindfleisch, Joghurt und Buttersauce

SALATE

GAVURDAĞI-SALAT IM TOMATENKORB	 n o 4 5
Tomaten, Gurken, Paprika, Petersilie, Rote Zwiebeln, Kaman-Walnüsse und Granatapfelsirup

FENCHELSALAT MIT FRISCHEN FRÜCHTEN 	 4 5
Fenchel, Erdbeeren, Rucola, Kaltgepresstes Olivenöl und Weißdornessig

HAUPTGERICHTE

ADANA KEBAB	 g e j s o
Goldenes Sesam-Fladenbrot, Gegrillte Aubergine, Tomaten, Paprika und Zwiebeln Mit Sumach

BEYTI KEBAB		  g j  e s
Gegrillte Aubergine, Petersilie, Gegrillte Tomaten Und Paprika, mit Geräuchertem Joghurt

LAMM-ŞAŞLIK KEBAB		  d o g j s
Bauernbrot mit Kartoffeln und Gegrilltem Yedikule-Salat, Hummus mit Karamellisierten Zwiebeln

HÄHNCHENSPIESS MIT GOLDENEM SESAM	 s e j   g o d
Yörük-Reis, Über Offenem Feuer Geröstetes Gemüse (Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Pilze)

MUTANCANA		   g j n  o d h 
Lammfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Mandeln, Aprikosen, Feigen, Rosinen, mit Traditionellem Keşkek

GEDÜNSTETER SAISONFISCH 	 f d o j 
mit Regionalen Frischen Kräutern und Fischkartoffeln

PITA MIT LAMMFLEISCH (AUS DEM OFEN) 	 g  o
Lammfleisch, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Petersilie

PIDE MIT WILDKRÄUTERN (AUS DEM OFEN) 	 g j  d o  4
Pita mit Wilden Saisonalen Kräutern und Lor-Käse

KABAK CIVE (VEGAN)	  5 o d
Zucchini, Basilikum, Tomaten und Reis

KRÄUTER-MÜCVER (VEGETARISCH) 	 g  e j s
mit Tahin-Joghurt-Sauce

DESSERTKARTE

PISTAZIEN-HELVA 	 g j  e  n p  4 
mit Hausgemachtem Eis

KÜRBIS-DESSERT 	 g j  e  n p  4
mit Doppelt Geröstetem Goldsesam-Tahin

ŞAMBALI “TÜRKISCHER GRIESSKUCHEN“	 g j  e  n p  4
mit Kaymak 

SAISONALER OBSTSALAT 	 g j  e  n p  4
mit Hausgemachtem Eis

HAUSGEMACHTES EIS – VARIATION 	 g j  e  n p  4
Vanille – Schokolade – Erdbeere
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If you have a food allergy, intolerance or sensitivity, Please speak to your server about ingredients in our dishes before you order your meal. 
Wenn Sie eine Nahrungsmittelallergie, Intoleranz oder Empfindlichkeit haben, sprechen Sie sich bitte mit Ihrem Kellner über Zutaten in unseren Gerichten, bevor Sie Ihre Mahlzeit bestellen.


