BASILICO AKSAM MENU
BASILICO ABENDMENU

APERATIFLER
Q/D VORSPEISEN 6\9

ORDEK FILETO
ince dilimlenmis 6rdek gogus etleri, portakal dilimleri, akdeniz yesillikleri, fencel,
gajun fistigl, portakalli ve balli balsamik glzaze

ENTENFILET
DuUnn geschnittenes Entenbrustfleisch, Orangenscheiben, mediterranes Gemuse,
Fencel, Gajun-Nusse, Orangen-Honig-Balsamico-Glasur

000000

BURRATA PEYNIRI
Kizarmis ekmek dilimi Uzerinde citir sogan, muscolin yesillikleri, kavrulmus fistik, zeytinyadl, feslegen ve burrata peyniri

BURRATA-KASE
Knusprige Zwiebel, Muschelgrun, geréstete Pistazien, Olivendl, Basilikum und Burrata-Kase auf gerosteter Brotscheibe

000006 O60

DANA CARPACCIO
Dana “carpaccio”, roka, parmesan, kiraz domates, yesil elma ile tatlandirilmis balsamik sos

CARPACCIO VOM KALB
Carpaccio vom Kalb, Rucola, Parmesan, Kirschtomaten, griner Apfel und Balsamicosauce

000000

SOMON FUME
Somon fume dilimleri Gzerinde capari cigekleri, kirmizi sogan, sarimsak, zeytinyadi,
limon rendesi, dereotu ve yaban turbu sosu

RAUCHERLACHS
GCeraucherte Lachsscheiben mit SardellenblUten, roten Zwiebeln, Knoblauch,
Olivendl, Zitronenschale, Dill und Meerrettichsauce

2600000




@ GORBALAR _ ¢,

SUPPEN

KUSKONMAZ CORBASI
Yesil taze kuskonmaz, taze i1spanak yapraklari, sebze suyu, krema, permesan peyniri ve kuruton ekmekler ile

SPARGELSUPPE
Gruner frischer Spargel, frischer Blattspinat, GemuUsebruhe, Sahne, Parmesankase und Croutons

0000660

KARIDESLI BAL KABAGI CORBASI
Kavrulmus mini karidesler, taze kisnis, yesil limon ve bal kabagdi kremasi ile

KURBISSUPPE MIT GARNELEN
Gerostete Minigarnelen mit frischem Koriander, Limette und Kurbiscreme

00000606000

DOGAL KOY TAVUGU CORBASI
Dogal tavuk suyu, piring, taze feslegen yagdi, limon ve sarimsak ile kavrulmus domates

HUHNERSUPPE AUS DEM DORF
Naturliche Huhnerbruhe, Reis, gerostete Tomaten mit frischem Basilikumol, Zitrone und Knoblauch

0060

SALATALAR
S SALATE ™~

SEZAR SALATASI
Marul, tavuk parcalari, sezar sos(hardal, mayonez, sarimsak, parmesan peyniri) ve kitir ekmekler

CAESAR-SALAT
Salat, Hdhnchenteile, Caesar-Sauce (Senf, Mayonnaise, Knoblauch, Parmesankase) und knuspriges Brot

000900

FIRINLANMIS RICOTTA PEYNIRI
Taze baharatlar ve zeytinyadi ile firinda kizartilmis ricotta peyniri, tutstlenmis kiraz domatesler,
sherry ile tatlandirilmis nar sosu ve taze ispanak yapraklari

GEBACKENER RICOTTA-KASE
Im Ofen gebratener Ricotta-Kase mit frischen Krautern und Olivenol, geraucherte Kirschtomaten,
mit Sherry aromatisierte Granatapfelsauce und frischer Blattspinat

60




CAPRESE SALATASI
Suda mozzarella peyniri, taze feslegen ile hazirlanmis pesto sos ve kiraz domates

CAPRESE-SALAT
Frischer Mozzarella-Kase, Pesto-Sauce mit frischem Basilikum und Kirschtomaten

060006

REZENE SALATASI
Portakal dilimleri Uzerinde taze rezene ve taze roka yapraklari, kavrulmus gajun fistigi, sizma zeytinyadl
limon sosu ve rendelenmis parmesan peyniri

FENCHEL-SALAT
Frischer Fenchel und frischer Rucola, gerdstete Gajun-NUsse, Zitronensauce aus nativem Olivenol
extra und geriebener Parmesan auf Orangenscheiben

006

TUTSULENMIS PATLICAN SALATASI
Koz atesinde pisirilip mascarpone peyniri ile pure yapilmis patlican ezmesi,
balsamik ve pesto ile marine edilmis kiraz domatesler, kavrulmus fistik ile

GERAUCHERTER AUBERGINEN-SALAT
In der Glut gebackenes und mit Mascarpone-Kase puriertes Auberginenpuree, mit
Balsamico und Pesto marinierte Kirschtomaten, gerostete Pistazien

000006H

CA MAKARNALAR VE iTALYAN PiLAVI ~9
NUDELN

TAGLIATELLE MAKARNASI
Pirasa kremasi, kavrulmus bacon, permesan peyniri ve balsamik glaze

TAGLIATELLE-NUDELN
Lauchcreme, gerosteter Speck, Parmesankase und Balsamico-Glasur

00006006

MIiNi KARIDESLI SiYAH SPAGHETTI
Subye murekkebi ile hazirlanmis siyah spaghetti makarnasi, kavrulmus mini karides taneleri, Kaliforniya
biberleri, permesan peyniri, taze feslegen ve balsamik sarabi sosu ile

SCHWARZE SPAGHETTI MIT MINI-CARNELEN
Schwarze Spaghetti mit Subye-Tinte, gebratenen Mini-Garnelen, kalifornischen Paprikaschoten,
Permesan-Kase, frischem Basilikum und Balsamico-Weinsauce

00200000606




KABAK KREMALI LINGUINE MAKARNASI
Yesil kabak ile tatlandirilmis krema, permesan peyniri, mascarpone peyniri ve kizarmis kabaklar

LINGUINE-NUDELN MIT ZUCCHINICREME
Grlne Zucchini mit aromatisierter Sahne, Permesankase, Mascarponekase und frittierten Zucchini

00006060

KIYMALI LAZANYA
Bolonya usull dana kiymali lazanya, mozzarella peyniri, parmesan peyniri ve domates sos

LASAGNE MIT BOLOGNESESORE
Lasagne nach Bologneser Art mit Rinderhackfleisch, Mozzarella, Parmesan und Tomatensauce

00060000

C~ EV YAPIMI TAZE MANTILAR ~9
HAUSGEMACHTE FRISCHE RAVIOLI

RICOTTA PEYNIRLi FAGOTTINI MANTI
Radiccio, ricotta peyniri, ceviz ici ve adacayi ile doldurulmus italyan mantisi, kremali taleggio peyniri sosu ile

FAGOTTINI-RAVIOLI MIT RICOTTA-KASE
Ravioli gefullt mit Radiccio, Ricotta, WalnUssen und Salbei, mit cremiger Taleggio-Sauce

006000006

KARIDESLI TORTELLINI
Mantar ve karides ile doldurulmus Tortellini manti, kiraz domates ve Bisque sos esliginde

GARNELEN-TORTELLINI
Tortellini-Ravioli gefullt mit Champignons und Garnelen, Kirschtomaten und Bisque-Sauce

0800000606006

LEVREK BALIKLI SiYAH RAVIOLI
Taze deniz levredi ile doldurularak hazirlanmis subye murekkepli siyah italyan mantisi “Ravioli”,
yaban turbu sosu, capari, tane misir ve konkassea domatesler

SCHWARZE RAVIOLI MIT WOLFSBARSCH
Schwarze Ravioli "Ravioli" mit Subye-Tinte, gefullt mit frischem Wolfsbarsch, Meerrettichsauce,
Sardellen, Kbrnermais und conkassea-Tomaten

000000600




e ZENGIN iCERIKLi ITALYAN PIiLAVLARI 9
RISOTTO REICH AN ITALIENISCHEN AROMEN

DENiZ MAHSULLU RISOTTO
Karisik deniz mahsulleri, domates sos ve hafif acili italyan pilavi

MEERESFRUCHTE-RISOTTO
Gemischte Meeresfrichte, Tomatensauce und leicht gewurzter italienischer Reis

0900006006

MANTARLI RISOTTO
Risotto prepared with mix mushrooms, cream and parmesan cheese

RISOTTO MIT PILZEN
Risotto mit gemischten Pilzen, Sahne und Parmesankase

0066006

MISIRLI ITALYAN KESKEGI “POLENTA"
Dereotu-Fistikll Polenta, taze yesil kuskonmaz, aci biber, misir taneleri ve burrata peyniri

ITALIENISCHER EINTOPF MIT MAIS"POLENTA"
Dill-Pistazien-Polenta, frischer griner Spargel, Chili, Maiskdérner und Burrata-Kase

0000606

e PIZZALAR 9

PIZZAS

MARGARITA
Mozzarella peyniri, ev yapimi domates sos,parmesan peyniri, taze feslegen

MARGARITA

Mozzarella-Kase, hausgemachte Tomatensauce, Permesan-Kase, frisches Basilikum

00000660

MANTARLI
Karisik mantarlar, mozzarella peyniri ve domates sos

MIT PILZEN
GCemischte Pilze, Mozzarella-Kase und Tomatensauce

00000660




DORT PEYNIRLI
Rokfor peyniri, suda mozzarella, parmesan peyniri, mozzarella peyniri, taze feslegen, domates sos

VIER KASESORTEN
Roquefort-Kase, frisches Mozzarella, Parmesankase, Mozzarella-Kase, frisches Basilikum, Tomatensauce

00000660

KARISIK
Sosis, siyah zeytin, misir, mantar, yesil biber, sogan, cedar peyniri, mozzarella peyniri, domates sos

GEMISCHT
Worstchen, schwarze Oliven, Mais, Pilze, grine Paprika, Zwiebel, Cheddar-Kase,
Mozzarella-Kase, Tomatensauce

0000060

SUCUKLU
Sucuk, mantar, yesil biber, mozzarella peyniri, domates sos

MIT WURST
Wurst, Pilze, grine Paprika, Mozzarella-Kase, Tomatensauce

0000060

DENiZ MAHSULLU
Karides, ton baligi, islenmis somon, taze somon, mozzarella peyniri, domates sos

MEERESFRUCHTE
Garnelen, Thunfisch, geraucherter Lachs, frischer Lachs, Mozzarella-Kase, Tomatensauce

000000060

PASTIRMALI
Pastirma, roka, kars kasari, mozzarella peyniri, hafif acili biber sosu

PASTRAMI
Pastrami, Rucola, Kaschkaval Kase aus Kars, Mozzarella-Kase, leicht scharfe Paprikasauce

0000060




e KIRMIZI ET SECENEKLi ANA YEMEKLER 9
HAUPTGERICHTE MIT OPTIONEN FUR ROTES FLEISCH

DANA BONFILE
Sarimsak ve biberiye ile lezzetlendirilmis izgara dana bonfilesi dilimleri ve mantar sos

KALBSLENDE "TAGLIATA"
Gegrillte Rinderlendenscheiben, gewlrzt mit Knoblauch und Rosmarin und Pilzsauce

000609006

KUZU KABURGA
Firinda pisirilmis kuzu kaburga dilimleri, porto sarabi sosu ve taze kisnis

LAMM-RIPPCHEN
Lammrippchen aus dem Ofen, Portweinsauce und frischer Koriander

00060006

INCE DILIMLENMIS DANA BONFILESI
Tereyaginda tavalanmis dana madalyonlari, parmesan peyniri ve roka

“ROBES PIERRE” DUNN GESCHNITTENE KALBSLENDENBRATEN
In Butter geschmorte Rinderfiletscheiben, serviert mit Parmesankase, Balsamico und Rucola

0000

IZGARA DANA BONFILE
lzgarada pisirilmis dana bonfilesi, tarhun otlu bearnaise sos ve eritilmis taleggio peyniri

GEGRILLTE RINDERLENDE
GCegrillte Rinderlende, Sauce Bearnaise mit Estragon und geschmolzenem Taleggio-Kase

60006

KUZU PIRZOLA
Kinoa, beyaz peynir, taze nane, portakal salatasi ve erik sos ile

LAMMKOTELETTS
Quinoa, Feta-Kase, frische Minze, Orangensalat und Pflaumensauce

00006

(Kirmizi et segenekleri patates puresi, balsamikli arpacik sogdan, kitir sarimsak ve bruksel lahanasi ile servis edilir)

(Optionen mit rotem Fleisch, serviert mit KartoffelpUree, Balsamico-Schalotten,
knusprigem Knoblauch und Rosenkohl)

0000060




e DENiZ URUNLERI SECENEKLiI ANA YEMEKLER 9
HAUPTGERICHTE MIT MEERESFRUCHTEN

TAZE LEVREK FIiLETO
Confit yontemi ile yari firin yari tavada citir pisirilmis Levrek filetosu, baharat yagli zeytin tapenada sosu ile

FRISCHES SEEBARSCHFILET
Filet vom Wolfsbarsch, halb im Ofen und halb in der Pfanne knusprig gegart, mit
Gewlrzol-Oliven-Tapenada-Sauce

COO0O0DO

TAVADA CiPURA FiLETOSU
Limon ve taze rezeneli tereyadi sosu ile

SEEBRASSENFILET AUS DER PFANNE
Mit Zitrone und frischer Fenchelbuttersauce

QOO0

DENizZ URUNLERIi BUGULAMA
Tavada bugulama yontemi ile pisirilmis Levrek, cipura, karides, kabuklu midye ve limonlu bal kabagi sosu

GEDUNSTETE MEERESFRUCHTE
Nach der Dampfmethode in einer Pfanne gegarter Wolfsbarsch, Dorade, Seebrasse, Garnelen, Muscheln
und ZitronenkUrbissoRe

CR®O000000

AKYA BALIGI FILETOSU
Izgarada pisirilmis Akya filetosu, tereyaginda sotelenmis Fethiye mantarlari, limon ve yesil kuskonmazlar ile

FELCHENFILET
Gegrrilltes Felchenfilet, mit in Butter sautierten Fethiye-Pilzen, Zitrone und gridnem Spargel

CQOO0600

(Deniz Urdnleri meyveli muscolin yesillikleri ve kereviz kremasi ile servis edilir)
(Meeresfruchte, serviert mit fruchtigem Muscolin-Gemuse und Selleriecreme)

©O0000




e TAVUK VE ORDEK SECENEKLi ANA YEMEKLER 9
HAUPTGERICHTE MIT HAHNCHEN UND ENTE

FIRINDA TAVUK BUT
Firinda agir 1sida pisirilmis tavuk but eti, yedikule marul yapraklari, kuru domates, kiraz
domates ve taze adacayi ile tatlandirilmis limon sosu

GEBACKENE HAHNCHENSCHENKEL
Hahnchenschenkelfleisch, bei hoher Temperatur im Ofen gegart, Yedikule-Salatblatter,
getrocknete Tomaten, Kirschtomaten und ZitronensoRe, gewlrzt mit frischem Salbei

000060

TAVADA TAVUK GOGSU
Yesil elma rendesi ve ricotta peyniri ile doldurularak tavada kizartilmis
tavuk gobgus eti, porcini mantari sosu ile

HAHNCHENBRUST AUS DER PFANNE
In der Pfanne gebratene Hahnchenbrust, gefullt mit geriebenem
grunem Apfel und Ricotta-Kase, mit Steinpilzsauce

0000606

iKi FARKLI YONTEMDE PiSIiRILMiS ORDEK
"Firinda Confit" pisirilmis érdek but, “Sous vide” yontemi ile pisirilmis ve kakao yaginda
kizartilmis drdek goégus - Baileys ile hazirlanmis visne sosu esliginde

ENTE AUF ZWEI VERSCHIEDENE ARTEN ZUBEREITET
Entenschenkel gebacken "Confit im Ofen',
Entenbrust sous vide gegart und in Kakaobutter gebraten
Begleitet von einer mit Baileys zubereiteten Sauerkirschsauce

O000606

(Tavuk ve ordek secenekleri misir polentasi ve citir patlican ile servis edilir)
(Hadhnchen und Ente, werden mit Maispolenta und knusprigen Auberginen serviert )

000660




e TATLILAR 5

DESSERTS

KESTANELI VE CIKOLATALI KREM KEK
Kestane kiriklari ve Bitter cikolata kremasi dolgusu ile

KASTANIEN-SCHOKOLADEN-SAHNETORTE
Mit Kastanienkrimeln und dunkler Schokoladencremefulliung

00066060

SAN SEBASTIAN PEYNIRLI KEK
Klasik San Sebastian peynir kek ve tarcinli karamel sosu

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE
Klassischer Kasekuchen von San Sebastian und Zimt-Karamellsauce

00066060

KLASIK OPERA KEK
Bitter cikolata kremasi, tereyagdi kremasi ve kahve likoru

KLASSISCHER OPERNKUCHEN
Dunkle Schokoladencreme, Buttercreme und Kaffeelikdr

00066060

TiIRAMISU
Kalipta hazirlanmis tiramisu Uzerinde vanilya sos

TIRAMISU
Vanilleso3e auf Tramisu, zubereitet in einer Form

0O00D6606006

ELODI KEK
Mousse prepared with 3 different chocolates

ELODI KUCHEN
Mousse zubereitet mit 3 verschiedenen Schokoladensorten

00066060




Yumurta Yer Fistig1 Gliiten Sert Kabuklu Meyveler
Egg Peanut Gluten ve Uriinleri
Nuts
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Siit Uriinleri Kereviz Hardal Balik
Milk Celery Mustard ve Uriinleri

Sea Products

Susam ve Uriinleri Kiikiirtdioksit Vegan Sarimsak
Sesame ve Siilfitler Garlic
Sulphur Dioxide
& Sulfites
Vejetaryen Sogan Yoresel Baharath
Vegetarian Onion Regional Spicy

N
Y
N 4
Kabuklular ve Uriinleri Yumusakgalar Baharath Cok Baharath
Crustaceans ve Uriinleri Spicy Very Spicy
Molluscs
Alkol Domuz

Alcohol Pork




